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MaRgeschne Konzepte

. Szenenwechsel Berlin:

Auch in den Szenequartieren der
Haupt st adt drangen erste Nudel bars
und Nudel suppenanbi et er nach vorne.
Al's Exot von groRter Authentizitat
erwei st sich hierbei das “Cocol 0"
(www. ranmen. de). Der Produktdesi gner
Aiver Prestele kreierte eine
nmobi | e Ranenbar, die sich an die
asi ati schen Straflenkichen anl ehnt,
die ihre Unschl agpl atze mt dem
Fahrrad beliebi g aufsuchen.

Auch das “Cocol o” ist mt dre
bewegbar en Ausgaben Uberal | ei nset zbar
auf Messen, bei Events oder privaten
Ver anst al tungen. Am Wchenende

baut Prestel e seine nobile Tourkiche
imrer in der Szeneadresse
“Schwar zenr aben” auf. Dem Caterer im
Zwei t beruf geht es umoriginale
Rezept uren: Sowohl seine Ranen, die
Nudel n, als auch di e Suppen

fertigt er getreu nach japani schem
Vorbild, so dass bereits N ppons
Pressedavon berichtete. Prestel e setzt
daneben auf das Prinzip Mbilitat:

“Mein Ziel ist, immer fir kurze Zeit
in ei ner Raun i chkeit aufzubauen und
dann wei terzuzi ehen. Ich bin davon
Uber zeugt, dass gastronom sch kl ei ne
Ei nheiten flexibler und von | angerer
Hal bwertzeit sind.”

Sei ne nobil en Kichen | assen sich

schnel | zusammenpacken und sind so
konzi piert, dass sie in Serie gehen
koénnen.

Interessierte Gstropartner dirfen
sich gerne bei dem Vordenker

far eine schnelle Kiche auf kleinstem
Raum el den. . .......
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